
 
 

Prix net sur place, toutes taxes comprises 

 

Les planches  
• PLANCHES « coté terre »       16.00 € 

Charcuterie « j’adore le cochon » a côtés de Tôtes, Foie gras 

de la ferme de la Houssaye dans l’Eure 

• Planches « coté mer et rivière »     16.00 € 

Poissons fumés de bouquet normand à Fécamp 

• Planche mixte fromages et charcuterie     16.00 € 

• Assiette de fromages        9.00 € 

 
VINS AU VERRE et bouteilles  12cl 

• Saint CHinian blanc 2022      4.50€ 

• Petit Chablis domaine pascal robin  2021    5.00€ 

• Côtes du Rhône rouge domaine de la monardiere 2021    4.00€ 

• Haut medoc domaine de la garenne 2020     5.00 € 

• Côtes de provence rosé château barbanau 2022     4.00 € 

• Muscat beaumes de venises domaine bernardins 2021    5.00€ 

• Coupe de champagne denis salomon      6.00 € 

SOFTs           3.00€ 
• Cocktail sans alcool (12ccl) maracuja, jus pomme, jus gingembre, crème, sirop noix maccadamia) 

• Orangeade / citronnade (25cl) 

 

Pâtisserie Nat’deliss        4,50  



 
 

Prix net sur place, toutes taxes comprises 

 
Café espresso/ristretto       2.00 € 
Double espresso       4.00 € 
Allongé         2,50 € 
Café crème        3.00 € 
Cappuccino        3,50 € 
Café du Salvador « San Jorge » torréfié par le Maitre Artisan Torréfacteur « Couleur Café » Rue 
Eau de Robec à Rouen 

Décaféiné        2,50 €  
Colombie décaféiné « Chevere » par le Maitre Artisan Torréfacteur « Couleur Café » Rue Eau de 
Robec à Rouen 
 

Les Thés         3.00 € 
Thés et infusions sélectionnés par le Maitre Artisan Torréfacteur « Couleur Café » Rue Eau de 
Robec à Rouen 

• The vert Gunpowder Menthe 

• The Vert Genmaicha au riz grillé 

• The noir Sir George Bergamote 

• Rooïbos Orange et épices 

• Thé noir ceylan Petiagalla 

 

Infusions        3.00€ 
• Juicea Vitalité  (Hibiscus (35%), pulpe de pomme, feuilles de mûrier, graines de noix de cola (8%), feuilles de 

sureau, écorce d’orange) 

• BELLES ENDORMIES  (Menthe, verveine, tilleul) 

 
 


